CURRICULUM VITAE

NOM Prénom

Date de naissance Adresse

Code postal Ville

Tel Fax mél

DIPLOMES OU STATUT

Domaines professionnels

|

Origine du dipldome

| cocher

Hébergement, Cuisine, Restauration, Sommellerie, Bar, Commercial traiteur

Licence ou + et expérience professionnelle

BTS + 5 ans de pratiaue professionnelle

CADRE avant cotisé 5 ans

Patisserie. Boulanaerie

CAP ou BEP + 8 ans de pratique professionnelle

BAC professionnel ou BAC technologique + 7 ans de pratique professionnelle

Les salariés ne désirant pas quitter leur emploi peuvent suivre une formation a

temps partiel pendant deux ans (renseignements sur demande)

EXPERIENCE PROFESSIONNELLE

Date Date | Durées exactes
ENTREPRISE/ADRESSE FONCTION entrée sortie
TOTAL:

domaines : hébergement, bar, sommellerie, restauration, commercial traiteur

CV atélécopier au 01 46 11 62 62 , a I’attention de M. COPPIN Claude

domaines : production culinaire, boulangerie patisserie
CV atélécopier au 01 46 11 62 18, a I’attention de M. BEHAGUE Dominique




